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RESOLUGAO - RDC N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 - ANVISA
Dispoe sobre a rotulagem dos alimentos embalados.
CAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES
Art. 1° Esta Resolucao dispoe sobre a rotulagem dos alimentos embalados.

Paragrafo unico. Esta Resolugdo incorpora ao ordenamento juridico nacional a Resolucéo
GMC/MERCOSUL n° 26, de 10 de dezembro de 2003.

Art. 2° Esta Resolucgéo se aplica aos alimentos embalados na auséncia dos consumidores,
incluindo as bebidas, os ingredientes, os aditivos alimentares e os coadjuvantes de
tecnologia, inclusive aqueles destinados exclusivamente ao processamento industrial ou
aos servigos de alimentacéao.

Art. 3° Para fins desta Resolucéao, aplicam-se as seguintes definicoes:

| - aditivo alimentar: todo ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem
propdsito de nutrir, com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas,
biolégicas ou sensoriais, durante a fabricagédo, processamento, preparagao, tratamento,
embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou manipulacdo de um
alimento, ndo incluindo contaminantes ou substancias nutritivas que sejam incorporadas
ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais;

Il - alérgeno alimentar: qualquer proteina, incluindo proteinas modificadas e fragbes
proteicas, derivada dos principais alimentos que causam alergias alimentares;

lll - alergias alimentares: reagdes adversas reprodutiveis mediadas por mecanismos
imunolégicos especificos que ocorrem em individuos sensiveis apdés o consumo de
determinado alimento;

IV - alimento: toda substdncia que se ingere no estado natural, semielaborada ou
elaborada, destinada ao consumo humano, incluidas as bebidas e qualquer outra
substancia utilizada em sua elaboragéo, preparo ou tratamento, excluidos os cosméticos,
o tabaco e as substancias utilizadas unicamente como medicamentos;

V - alimento embalado: todo o alimento que esta contido em uma embalagem pronta para
ser oferecida ao consumidor;

VI - consumidor: pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza alimentos;

VIl - contaminagao cruzada: presenca de qualquer alérgeno alimentar nao adicionado
intencionalmente ao alimento como consequéncia do cultivo, produgdo, manipulacao,
processamento, preparagado, tratamento, armazenamento, embalagem, transporte ou
conservagdo de alimentos, ou como resultado da contaminacdo ambiental;
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VIl - denominagéao de venda ou designagao de venda: nome especifico e ndo genérico que
indica a verdadeira natureza e as caracteristicas do alimento;

IX - embalagem: recipiente, pacote ou embalagem destinada a garantir a conservagéo e
facilitar o transporte e manuseio dos alimentos;

X - entreposto de ovos: estabelecimento destinado ao recebimento, classificagéo,
acondicionamento, identificagdo e distribuicdo de ovos, dispondo ou n&o de instalagdes
para sua industrializacéo;

Xl - fracionamento: operacao pela qual o alimento é dividido e acondicionado para atender
a sua distribuicao, comercializagao e disponibilizacdo ao consumidor;

Xl - ingrediente: toda substéncia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricacao ou preparo de alimentos e que esta presente no produto final em sua forma
original ou modificada;

XIll - ingrediente composto: ingrediente constituido por dois ou mais ingredientes;

XIV - lote: conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante
ou fracionador, em um espaco de tempo determinado, sob condi¢gdes essencialmente
iguais;

XV - ovo: ovo em casca produzido por aves domésticas de qualquer espécie, destinado ao
consumo humano;

XVI - painel principal: parte da rotulagem onde se apresenta, de forma mais relevante, a
denominacao de venda e marca ou o logotipo, caso existam;

XVII - pais de origem: aquele onde o alimento foi produzido ou, tendo sido elaborado em
mais de um pais, onde recebeu o ultimo processo substancial de transformacgao;

XVIII - Programa de Controle de Alergénicos: programa para a identificagao e o controle dos
principais alimentos que causam alergias alimentares e para a prevengdo da
contaminagao cruzada com alérgenos alimentares em qualquer estagio do seu processo
de fabricagéo, desde a producgao primaria até a embalagem e comércio;

XIX - rotulagem: toda inscrigao, legenda, imagem ou matéria descritiva ou grafica, escrita,
impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento; e

XX - servicos de alimentacdo: estabelecimentos institucionais ou comerciais onde o
alimento é manipulado, preparado, armazenado, distribuido ou exposto a venda, podendo
ou nao ser consumido no local, como restaurantes, lanchonetes, bares, padarias,
unidades de alimentacao e nutricao de servigcos de saude, de escolas, de creches, entre
outros.
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CAPITULO I
PRINCIPIOS GERAIS PARA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS
Art. 4° A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode:

| - conter vocabulos, sinais, denominagbes, simbolos, emblemas, ilustragées ou outras
representagdes graficas que possam tornar a informacgéo falsa, incorreta, insuficiente, ou
que possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relacao a
verdadeira natureza, composicao, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade,
rendimento ou forma de uso do alimento;

Il - atribuir efeitos ou propriedades que ndo possuam ou que nao possam ser
demonstradas;

lll - destacar a presencga ou a auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios
de alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas;

IV - veicular qualquer tipo de alegacéao relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou
alérgenos alimentares, exceto nos casos previstos em normas especificas;

V - ressaltar, em certos tipos de alimentos processados, a presenga de componentes que
sejam adicionados como ingredientes em todos os alimentos com tecnologia de
fabricagcdo semelhante;

VI - ressaltar qualidades que possam induzir a engano com relagdo a reais ou supostas
propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam
ter quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
alimento ou quando consumidos sob forma farmacéutica;

VIl - indicar que o alimento possui propriedades medicinais ou terapéuticas; e

VIl - aconselhar seu consumo como estimulante, para melhorar a saude, para prevenir
doencgas ou com agao curativa.

Art. 5° As denominagdes geograficas de um pais, de uma regido ou de uma populagéo,
reconhecidas como lugares onde s&o fabricados alimentos com determinadas
caracteristicas, nado podem ser usadas na rotulagem ou na propaganda de alimentos
fabricados em outros lugares quando possam induzir o consumidor a erro, equivoco ou
engano.

Art. 6° A rotulagem dos alimentos embalados deve ser feita exclusivamente nos
estabelecimentos processadores, habilitados pela autoridade competente do pais de
origem para elaboracéao ou fracionamento.
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CAPITULO Il
INFORMACOES OBRIGATORIAS NA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS

Secéaoll
Requisitos gerais

Art. 7° A rotulagem de alimentos embalados deve apresentar, obrigatoriamente, a
declaragdo das seguintes informacdes:

| - denominacgao de venda;

Il - lista de ingredientes;

Il - adverténcias sobre os principais alimentos que causam alergias alimentares;
IV - adverténcia sobre lactose;

V - nova férmula, nos termos da Resolugao de Diretoria Colegiada - RDC n°® 421, de 1° de
setembro de 2020, ou outra que lhe vier a substituir;

VI - adverténcias relacionadas ao uso de aditivos alimentares;

VIl - rotulagem nutricional;

VIII - conteudo liquido;

IX - identificag&o da origem;

X - identificagdo do lote;

Xl - prazo de validade;

Xll - instrucoes de conservacao, preparo e uso do alimento, quando necessario; e
Xl - outras informacoes exigidas por normas especificas.

§1° A declaragao de que trata o inciso Il desse artigo nao é obrigatdria para os alimentos
com um unico ingrediente.

§2° As declaragdes de que tratam os incisos lll, IV e V desse artigo nao se aplicam aos:
| - alimentos embalados que sejam preparados ou fracionados e comercializados no
préprio estabelecimento;

Il - alimentos embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor;

Il - alimentos para dietas com restricdo de lactose, no caso da declaragdo de que trata
oinciso IV desse artigo; e

IV - alimentos destinados exclusivamente para fins industriais ou para servigos de
alimentacao, no caso da declaragdo de que trata o inciso V desse artigo.

83° A declaragao de que trata o inciso Xl desse artigo néo é obrigatdria para os produtos
listados no Anexo | desta Resolucéo.

§4° No caso de embalagens pequenas cuja superficie do painel principal seja inferiora 10
(dez)cm 2:

| - as declaragdes de que tratam os incisos I, IX, X, Xl e Xl desse artigo ndo sdo obrigatérias,
exceto quando se tratar de especiarias e ervas aromaticas; e

Il - a embalagem que contiver as embalagens pequenas deve apresentar a totalidade das
informacgodes exigidas no caput desse artigo.
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Art. 8° As informacdes de que trata o art. 7° desta Resolugcao devem ser declaradas:

| - em portugués, sem prejuizo da existéncia de textos em outros idiomas;

Il - com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados; e

lll - com tamanho minimo de letras e niumeros de 1 (um) milimetro (mm), quando néao
especificado em contrario.

Paragrafo Unico. Quando as informacgodes de que trata o caput desse artigo ndo estiverem
em portugués, deve ser colocada uma etiqueta complementar, na origem ou no destino
antes da comercializacéo, contendo a informacgéo obrigatéria em linha com o disposto no
caput desse artigo.
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Secaolll

INFORMAGOES OBRIGATORIAS NA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS

Denominacgao de venda

Art. 9° A declaracdo da denominacao de venda deve:

| - Observar, pelo menos, uma das denominacoes estabelecidas nas normas que definem
os padrdes de identidade e qualidade do alimento;

KIBE DE CARNE BOVINA RECHEADO COM
CATUPIRY® ORIGINAL PRE-FRITO CONGELADO
)

Na imagem do produto abaixo, ndo foi encontrada a denominagao de venda.
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Il - Constar no painel principal em contraste de cores que assegure sua correta
visibilidade;

lll - Conter a expressao "tipo", com letras de igual tamanho, realce e visibilidade aquelas
empregadas na denominagdo, quando o alimento for fabricado segundo tecnologias
caracteristicas de diferentes lugares geograficos, para obter alimentos com propriedades
sensoriais semelhantes com aquelas que sao tipicas de certas zonas reconhecidas.

e c—

SATURADA

PREPARADO PARA CREME TIPO CHANTILLY SABOR CREME

B
=1
&
i
=8
0

Paragrafo unico. A expressao de que trata o inciso lll desse artigo ndo pode ser utilizada na
denominagao de venda das bebidas alcodlicas que possuem tais caracteristicas.
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Art. 10. Adeclaragao de que trata o art. 9° desta Resolugao pode:

| - Ser acompanhada de denominacoes consagradas, de fantasia, de fabrica ou marcas
registradas; e

Sazon B

TEMPERA G EMPANA [

MIANESA
RADICHOANL

TEMPERA & EMPANA

MILANESA
TRADICIONAL

PSS N0 (hg

Il - Conter palavras ou frases adicionais, junto ou préximas da denominacao do
alimento, para evitar que o consumidor seja induzido a erro ou engano com respeito a
natureza e condigOes fisicas préprias do alimento, incluindo o tipo de cobertura, a forma
de apresentacao, a condicao ou o tipo de tratamento a que tenha sido submetido.

INGREDIENTE: SUCO DE VA RE(ONSTITl,llD(l

Este rétulo mostra para o
~ consumidor que este suco ja foi
sl concentrado ou desidratado, e que

agora foi dissolvido em agua

=
& s
s 2091".'.J Vol novamente: reconstituido.
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Art. 11. A declaragdo da lista de ingredientes deve ser realizada por meio da expresséao
"ingredientes:" ou "ingr.:" seguida da relagcdo dos ingredientes utilizados na formulacao

Secaollll

Lista de ingredientes

do produto, em ordem decrescente de proporgéo.

 PEDAGOS DE CHOCOTTONE

§ 1° Os ingredientes compostos definidos em normas especificas ou do Codex
Alimentarius podem ser declarados como tais, desde que venham seguidos da relacéao,

Lembrando que os ADITIVOS

DEVEM FICAR NO FINAL DA LISTA,
INDEPENDENTE DA QUANTIDADE.

entre parénteses, de seus ingredientes, em ordem decrescente de proporgéao.

Neste caso, O INGREDIENTE
COMPOSTO E O REQUEIJAO
CREMOSO, seguido de seus
ingredientes (CREME DE LEITE,
MASSA COALHADA, CLORETO DE
SODIO (SAL), ESTABILIZANTE
PIROFOSFATO TETRASSODICO E
REGULADOR DE ACIDEZ
BICARBONATO DE SODIO)
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§20 Osingredientes compostos de que trata o 81° desse artigo e que representem menos
do que 25% (vinte e cinco por cento) do alimento nao precisam ser declarados com a
relagéo, entre parénteses, dos seus ingredientes, exceto pelos aditivos alimentares que
desempenham uma fungéao tecnoldgica no produto acabado.

Ingredientes: preparado sabor uva (agicar,regulador de acidez
| Gcido fumdrico, aromatizante e corantes ortificias bordeaux S,
- [ ulbrilhante FCF e tartrazing) e sogu de mandioca.

Aqui, existem dois ingrredientes
compostos. O ingrediente composto
principal € o PREPARADO SABOR
UVA, cujos ingredientes estéo dentro

do parentesis. O segundo ingrediente
composto é o SAGU DE MANDIOCA
que, por representar menos que 25%
do produto, n&o traz seus
ingredientes entre parentesis.

3° A agua que faz parte de ingredientes compostos declarados como salmouras,
xaropes, caldas, molhos ou similares, nao precisa ser declarada na lista de ingredientes.

- —

925101 - Calda sabor chocolate. : Xarope de milho com
alto teor de frutose, dgua, cacau, sal, conservador sorbato de potissio,
espessante goma xantana, emulsificantes mono e di de écidos
m-wbm 60, aromatizante, NAOD CO Gll'lTEN.

nos Estados Unides por: The Hershey Company. Hershey, PA

-

Aqui, o ingrediente composto € o
XAROPE DE MILHO. Por ser

< [m’ *
H[RSH[Y S primeiro ingrediente deveria

, SYRUP colocar seus ingredientes, mas

v o como € apenas agua, néo abriu

e paréntesis. A agua que vem em

) seguida é ingrediente da calda,
nao do xarope.

\

A



f
\ \

W

111113

d

o

u

PR

u

SEEERERREREEES UL

TR

d u

aj o

o

u

PR

u

Wj o

W

I

d

| llﬂll

l‘ll.l"l .l"‘ ;‘ ll"‘ l" ll"t l" .l"l .l"‘ .l" ll"‘ l" l'" l" l".l .l"‘ .l" ll"‘ l" ll'" l‘ l"t l‘ .l'.l ll"‘ l" ll"‘ l" ll"t l" .l"l .l"‘ .l" ll"‘ l" l'" l‘ l".l .l"‘ .l" ll"‘ l" ll'" l‘ l"t l‘ .l'.l

W

YERARY

"

§ 4° A agua e outros ingredientes volateis evaporados durante a fabricagao do alimento
nao precisam ser declarados na lista de ingredientes.

O produto é CHIPS DE BATATA-

DOCE ROXA DESIDRATADA e a
agua evaporada nao consta na
lista de ingredientes.

§ 5% Os ingredientes podem ser declarados por meio dos nomes genéricos estabelecidos
no Anexo |l desta Resolucao, desde que correspondam a respectiva classe de
ingredientes. Ver Anexo Il. Quais seriam esses nomes geneéricos.



|

W

111113

a

“Eﬂwﬂﬁﬂﬁﬂ“
I}

TR

u

u

F‘ll .fl l‘ .l" f‘ F‘ f‘ F‘ f.l

Wy o

.F.l'.ll!f.lﬂl’
idiidlii

\

bo bbb bbRRRRREEEEEE

wj

u

11111

d

#l‘#’!#’!l#’l‘fl
.1.&‘.&‘.4&‘.1&““ \

ayl .

u

TR

u

|

bOOVRRRRRRRRREEEEE

.!‘ .l'.l ﬂ" #‘ ﬂ" .l‘ #’t .l‘ .l" .r‘ .l'.l ﬂ" .l‘ i" .l‘ l’l

\

b

§ 6° No caso de alimentos desidratados, concentrados, condensados ou evaporados
gue necessitam de reconstituicdo para seu consumo através da adicado de agua, a lista
de ingredientes pode ser declarada com a expressao "Ingredientes do produto preparado
segundo as indicagdes do rotulo:" seguida da relagdo dos ingredientes do alimento
reconstituido, em ordem decrescente de proporgéo.

I\/lanjar de COCO

A {gom calda sabor aMeixa

Manjar de Coco com Calda de
Cachaca e Coco Queimado

Ingredientes:

2 caixas de Manjar de Coco Dr. Oetker
11/2 colher (sopa) de cachaga

1/7 xicara (chd) de melago de cana

1/7 xicara (chd) de coco seco em lascas

Modo de Preparo

Prepare o Manjar de acordo com as instrugdes
da embalagem. Coloque em uma forma de 20
cm de didmetro com furo no centro e leve a
geladeira por cerca de 4 horas. Em um
recipiente pequeno, misture o melago com a

INFORMA(;AO NUTRICIONAL
Porgbdes por embalagem Cercade 8
Porgao: 24 g (2 colheres de sopa)
|100 g"‘ 249 | %VD*
Valor energético (kcal) ~ | 123 2
Carboidratos | (g) 22
Aglcares totais (g) 18

|
[
Acucams adicionados | (g) B
Proteinas (g Proteinas(g) ‘

i
1
14[7

Gomuras totais (g)
"Gorduras saturadas (g) (@)
Sédio (mg)

Néo contém quantidades smmﬁcahvas de g};rduras
trans e fibras alimentares.

*Percentual de valores didnos fomecidos pela porgao
**No alimento pronto para © consumo.

cachaa e reserve. Espalhe sobre uma

deira as lascas de coco e leve ao fono
preaquecido a 160°C por cerca de 5 minutos
ou até que estejam douradas. Desenforme o
Manjar sequindo as instrugoes da embalagem,
cubra com a calda e finalize com o coco.

“NO ALIMENTO PRONTO
PARA CONSUMO” MOSTRA
QUE A TABELA INCLUI OS
INGREDIENTES
ACRESCENTADOS.

“‘PREPARE O MANJAR
DE ACORDO COM AS
INSTRUGCOES DA
EMBALAGEM”

§ 7° No caso de misturas de frutas, de hortalicas, de especiarias ou de plantas
aromaticas sem predominancia de peso significativa de nenhuma delas, a declaragéo da
relacdo destes ingredientes nao precisa seguir uma ordem decrescente de proporgao,
desde que acompanhada da expressao: "em proporgao variavel".

MTMdemoemd&ue?dawmémeawobm
CONtém um ouU mais ¥ obosvege!as:
canotawggoda:eoamau oy

texmzadadommaﬂodextrm ema od'mcadn
m-ho lngoesqa extralodelovemar%w Dmt
branca e semendes

so;aesal) ra de came,
: glutamato

came, roai;adoves

GiSSOAC0 ¢ INGsinato dissOGco, reguladores do acidez: carbonato

2 polassio & carbonato de s4di0, estabiizantes: hexametafosfato
SO0 monobasico,

corante caramelo I, 10 000 de SHCio

AL ERAIAAR. ARL s memmn e o a e == e

Aqui, vegetais desidratados e
especiarias: "em proporgio
variavel".
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Art. 12. Os aditivos alimentares devem ser declarados na lista de ingredientes apos os
demais ingredientes, por meio da fungao tecnoldgica principal do aditivo no alimento
seguida de, pelo menos, uma das seguintes informacoes:

| - nome completo do aditivo alimentar;

“ESTABILIZANTES
HIDROGENOFOSFATO DE DI-
SODIO”

Il - ndmero do aditivo alimentar no Sistema Internacional de Numeracao do Codex
Alimentarius (INS).

INGREDIENTES: Manteiga de cacau, leite em po
natado, leite em pé integral, preparado de
er em pedacgos, flocos de morango, i
e maltitol, emuisificante lecitina de soja, M%ﬁ) Consenvadores: m* (l

" inte INS 476 e aromas. ) ﬁﬁm:[%u:smz-}s}) Aromatizante: Aroma Nam !

Juice; Water; Citric Acid;
) Aﬂﬂ Yanthan Gu s g b meth cellulose: M
‘" !l!hhsmu [_aGuial'e,G l;:2lcuar'almaanm! and I’ﬂ!‘ l"

\ Uin raves
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§ 1° No caso de aditivos alimentares com a mesma funcéo tecnolégica, a declaracao de
que trata o caput desse artigo pode ser agrupada por funcdo, seguida da relagdo dos
respectivos aditivos alimentares.
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1

| MODO DE PREPARO [

aelatina

. SABOR ABACAXI

=3
contelido deste pacote
dguafervent

de e. o
mais 250m| de agua fria | (525,00

coloque em tacas.
deira até adquirir

§ 2° No caso do aditivo alimentar corante tartrazina (INS 102), a declaragao de que trata
oinciso | desse artigo é obrigatéria.

ALEAGICOS: PODE CONTER
NAO CONTEM GLUTE

INGREDIENTES: gelatina; sal re
desidratado de abacaxi; vitamina C (dcido ascé
acidulante acido fumarico; aroma artifi
edulcorantes: artificiais ciclamato de sédio
sédica e naturais glicosideos de steviol;
citrato de sédio; corantes artificiais
amarelo crepusculo FCF.
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§ 3% No caso de aditivos alimentares aromatizantes, a declaragao deve ser realizada por
meio da fungdo tecnoldgica, podendo ser acrescida da respectiva classificacao,
conforme estabelecido na Resolucéo de Diretoria Colegiada - RDC n°® 725, de 1° de julho
de 2022, ou outra que lhe vier a substituir.

Reclciavel ¥SC
INFORMACAO NUTRICIONAL
Pogio 150 mi (T emb: ym)
100 mi1s0.
Vakor omerginca (keall) 22
s

IO e et bt
i x
5 T o m 5 1

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
giacr?; ; ] ‘;(l’sig (oome'm u)m or mais 'gpsdsugl’lin:esé}leos vegetais:
" - ola, algodao e palma), sal, vegetais desidratados em proporcao
INGREDIENTES: AGUA; SUCO CONCENTRADX DE MACA (EQUIVALE variavel (milho, cenoura, alho, cebola e cebolinha), Dro!eirea LS
A”’“mm TRADO m texturizada do soja. ina, acUcar, proteina hidroli: =]
. DE MARACUJA (EQUIVALE A 1% DE milho, Irigo e soja. oxtrato de levedura, espociarias® em Proporcao
SUCO); MINERAL SULFATO DE ZINCO: VITAMINAS 86, D ¢ 812 ACDULANTE: variavel {pimenta branca ¢ sementes de aipo). molho de soja
ACDO Mo % J (agua, tngo, soja o sal)._g‘n:dnra de carne, lactose, extrato de
(INS 330); AROMATIZANTES: AROMAS MATURAIS: CORANTE game. roalce de sabor: g 0 MONossodi i
CARUTENG: EXTRATOS NATURAS (NS 150ai. ESPESSANTE: GOMA e potassio & Zaron R

0
osfato

XANTANA u > sic e ato de sodio, nos

NAO CONTEM GLUTEN!

§ 4° No caso de aditivos alimentares presentes no alimento em fungao do principio da
transferéncia de que trata o item 2.6 da Portaria SVS/MS n° 540, de 27 de outubro de
1997, ou outra que lhe vier a substituir, sua declaragao na lista de ingredientes néo é
obrigatéria quando:

| - estiverem presentes em um nivel significativamente menor do que o requerido para
exercer uma fungao tecnoldégica no alimento; e

Il - a declaragao do aditivo ndo for obrigatoria em funcao de questoes de risco a saude.



